
BUSINESS LUNCH
Nasz Szef Kuchni zmienia podejście do kuchni
międzynarodowej, łącząc najdoskonalsze smaki, korzystając
z dobrodziejstw miejscowych dostawców Hal Mirowskich.
Eklektyczne menu prowadzi nas przez wszystkie strony
świata.

Business lunch serwujemy od poniedziałku do piątku w
godzinach 12:00 - 16:00, a dla komfortu naszych Gości, czas
oczekiwania na zestaw lunchowy nie przekroczy 15 minut. 

Poniedziałek
Rosół z kluseczkami lanymi i natką pietruszki

Sznycel drobiowy podany z mieszanymi sałatami z winegretem tymiankowym
i pomidorkami cherry oraz krokietami ziemniaczanymi

lub
Spaghetti z boczniakiem i cukinią w sosie truflowym

Wtorek
Krem z kiszonego ogórka z popcornem z kaszy gryczanej

Bitki wieprzowe we własnym sosie podane z kopytkami i zasmażanymi buraczkami
lub

Sałatka z kaszą bulgur, świeżymi warzywami, smażonymi kulkami z parmezanu,
winegretem tymiankowym i francuskimi grzankami

Środa
Ribollita, czyli toskańska zupa z fasoli

Penne alla bolognese
lub

Pieczony kalafior podany na puree ziemniaczanym z gorczycą,
smażoną bulka tartą i fasolka szparagową

Czwartek
Krem z pieczonych warzyw sezonowych ze świeżym pesto

Grillowana pierś kury podana na risotto verde
lub

Risotto verde 

Piątek
Szczawiowa z jajkiem i ziemniakami

Panierowany sandacz podany z ziemniakami z koperkiem i surówką
lub

Panierowany kotlet jajeczny podany z ziemniakami z koperkiem i surówką

ZESTAW LUNCHOWY ZAWIERA ZUPĘ, WYBRANE DANIE GŁÓWNE

ORAZ WODĘ LUB LEMONIADĘ.

KOSZT ZESTAWU TO 35 PLN. 


