
BUSINESS LUNCH
Nasz Szef Kuchni zmienia podejście do kuchni
międzynarodowej, łącząc najdoskonalsze smaki, korzystając
z dobrodziejstw miejscowych dostawców Hal Mirowskich.
Eklektyczne menu prowadzi nas przez wszystkie strony
świata.

Business lunch serwujemy od poniedziałku do piątku w
godzinach 12:00 - 16:00, a dla komfortu naszych Gości, czas
oczekiwania na zestaw lunchowy nie przekroczy 15 minut. 

Poniedziałek
Zupa z botwinki z ziemniaczkami i jajkiem

Mielony kotlet wieprzowy podany z puree ziemniaczanym i buraczkami zasmażanymi
lub

Gnocchi w sosie truflowym podane z serem Grana Padano

Wtorek
Wiosenna zupa jarzynowa zabielana kwaśną śmietaną z koperkiem

Pieczona ćwiartka kurczaka podana na kremowym sosie serowo-koperkowym,
młode ziemniaczki oraz pomidory z cebulą

lub 
Leniwe kluski podane z sosem waniliowym i smażoną bułką w maśle

Środa
Krem pomidorowy z grzankami ziołowymi

Moussaka wołowo jagnięca podana z sosem z pieczonej papryki i serem
lub

Bakłażan w sosie hoisin z kluskami Tteokbokki z czosnkiem,orzechami nerkowca i kolendrą

Czwartek
Barszcz biały z kiełbasą i chrzanem

Gulasz wieprzowy podany z kluskami śląskimi i surówką z kiszonych ogórków
lub

Kotleciki warzywne podane w sosie pieczarkowym z kluseczkami śląskimi

Piątek
Chłodnik ogórkowy na maślance

Fish & chips podany z surówką Coleslaw i francuskim sosem tatarskim
lub

Rigatoni alla norma z bakłażanem i ricottą

ZESTAW LUNCHOWY ZAWIERA ZUPĘ, WYBRANE DANIE GŁÓWNE

ORAZ WODĘ LUB LEMONIADĘ. KOSZT ZESTAWU TO 35 PLN. 


